
2023-2024 Automne - Hiver

Choisir Thomas Traiteur, c’est choisir une entreprise citoyenne qui

met en place des process pour une cuisine éco-responsable et

des événements soucieux de l’environnement.



Présentation pièces 
cocktails salées



Pièces salées

Canapés assortis Œufs mimosa à la truffe Gambas piquée, douceur de 
patate douce

Maki fraîcheur végétale 

Pic d'automne Navettes assorties Guacamole aux crevettes et 
thon, sauce cocktail

Gougères
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Présentation pièces 
cocktails sucrées



Pièces sucrées

Brookie cocktail Dulcey poire

Chou praliné noisette à 
l’ancienne / Chou praliné 

pistache
Cannelé Bordelais Perle de neige
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Thomas Traiteur



Pièces salées 

Wrap au chèvre et pousse 
d’épinards

Saumon gravlax, voile à 
l'aneth

Maki fraîcheur végétale Œufs mimosa à la truffe 

Pic d'automne Canapés assortis Gambas piquée, douceur de 
patate douce Navettes assorties 
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Pièces sucrées

Brookie cocktail Tartelette cocktail chocolat-
praliné 

Chou praliné pistache
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Crêpe roulée à la noisette Miroir violet Macarons



Saveurs marines

Gambas, douceur de patate 
douce 

Bouton au saumon fumé Thon rouge, crème à la 
racine du Japon

Wrap de saumon, 
concombre, fromage frais

Saumon gravlax, voile à 
l’aneth

Tartare de saumon au 
wakamé, blinis et sa cuillère

Gambas au curry rouge et 
douceur de patate douce

Guacamole aux crevettes et 
thon, sauce cocktail

2023-2024  Automne – Hiver THOMAS TRAITEUR EVEMENTIELLE 8



Saveurs végétales

Stracciatella X betterave 
violette

Maki fraîcheur végétale Wrap au chèvre et pousse 
d’épinards

Œuf  mimosa à la truffe

Tartelette aux parfums des 
sous-bois

Dôme de butternut Fondant de chèvre, 
condiment de tomate Choupignon
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Saveurs terrestres

Pic d’automne Canon de veau confit, sauce 
tartare

Wrap de bœuf  au cheddar, 
moutarde douce

Bœuf  mariné teriyaki, 
sauce tartare

Douceur de foie gras sur 
disque de potimarron

Navettes Canapés Crème de courge à la 
noisette
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Pièces cocktails sucrées

Brookie cocktail Dulcey poire Caroussel en mignardise Mocaccino en mignardise

Palet Breton, crémeux 
vanille, coulis de fruits 

exotique
Chou praliné noisette Chou praliné pistache Perle de neige
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Pièces cocktails sucrées 

Miroir violet Harmonie Tartelette à la bergamotte 
meringuée

Tartelette poire chocolat

Tartelette chocolat praliné Quenelle à l’orange amère Crêpe roulée à la 
noisette

Cannelé
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